


Albergo Ristorante

Genzianella
Via Ezio Vanoni, 19
San Martino - T. 0342 641040
genzianellavalmasino.com

FUNGHI
Carpaccio di bresaola con porcini
marinati, insalatina e noci  € 11.00

Costoletta d’agnello alla griglia con trifolata 
di funghi e polenta gialla € 20.00

Cremoso alla vaniglia con crumble agli amaretti  € 6.00

Vino Consigliato Tirso Grumello Valt. Sup. DOCG
Calice € 5.00 / Bottiglia 75 cl € 29.00

Menù Completo  € 37,00
(bevande escluse)

weekend 

Menù Completo  € 35,00
(bevande escluse)

CASTAGNE
Salumi e formaggi con marmellata
di marroni e verdurine agrodolci € 12.00

Spirale di salsiccetta, gnocchetti di castagne 
e cavolo viola € 17.00

Tortino di castagne con panna e caramello   € 6.00

Vino Consigliato Alisio Sassella Sup. DOCG
Calice € 5.00 / Bottiglia 75 cl € 29.00

weekend 

Menù Completo  € 42,00
(bevande escluse)

SELVAGGINA
Affettati misti del cacciatore 
con insalatina e sciatt € 12.00

Tagliatelle al ragù di capriolo  € 10.00

Salmì di cervo con polenta  € 15.00

Coppa gelato con frutti di bosco caldi € 5.00

Vino Consigliato Efesto Inferno Sup. DOCG
Calice € 5.00 / Bottiglia 75 cl € 29.00

weekend 

Hotel Ristorante

Bucaneve
Via Bagni, 1- San Martino
Tel. 0342 641166 
www.bucanevevalmasino.it

FUNGHI
Crostone ai funghi e bresaola valtellinese
Verdure in agrodolce
Panzerotti con funghi porcini al burro e salvia
o pizzoccheri
Torta saracena con gelato alla panna
Vino Consigliato Sassella Valt. Sup. DOCG Cantina Nera
Calice € 5.00  • Bottiglia € 30.00

Menù Completo  € 30,00
weekend 

Menù Completo  € 30,00CASTAGNE
Formaggi locali con confettura di castagne e sciatt
Gnocchetti di castagne con burro e speck
Tiramisù di castagne
Vino Consigliato Grumello Valt. Sup. DOCG Cantina Nera
Calice € 5.00  • Bottiglia € 30.00

weekend 

Menù Completo  € 32,00SELVAGGINA
Salumi valtellinesi con sciatt
Salmì di cervo con polenta
Pannoso con frutti di bosco
Vino Consigliato Inferno Valt. Sup. DOCG Cantina Nera
Calice € 5.00  • Bottiglia € 30.00

weekend 


